
МУНиципulльное бюджетное общеобразовательное уIреждение
МБОУ <ПУрдошанск€Lя средшя общеобразовательная пIкола>)

Акт ль1
проверка пищеблока МБОУ кПурдошанская СОШ>

комиссия в составе:
Председатель комиссии -.Щолбиrпrна И.Г. -зап{.директора по ВР
Члены комиссии: 1. Ряб.пrкова Н.В. - председатель родительской общественIIости 8класса

2. Куличкова Е.В. -председатеJIь родительской общественЕости 3 класса

Цель проверки: обеспечение безопасЕости поставJIяемьж продуктов питаIIия, н€lпичие
Документов, подтверждaющих качество поступЕlющих продуктов пит€lния, соблюдение
условий, сроков хранения и реаJIизации имеющихся продуктов питания.
Место и дата проведенпя: МБОУ <Пурлошапская СОШ> 06.09.2022r.
В ходе rrроверки рассматривtlлись следующие вопросы:

1. Контроль соответствия меЕю, объемов порции и качества постуfiления пищи
санитарно-эпидемиологическим правилЕlп{ и нормативашr СанfIиН2.4.5.2409-08;

2. Медицинские книжки работников пищеблока МБОУ кПурлошанская СОШ>
Рез}rrьтаты проверки:
Комиссией проведен анаJIиз следующих документов:
- технQлогитlеские карты приготовления б.тпод;
- примерное десятидневIIое меню;
- журнал бракеража готовой куJIиIIарIIой проryкции;
- медициЕские книжки работников пищеблока;
- журнал бракеража постуIItlющего цродовоJIьственIIого сырья и пищевьD( продуктов;
- документы, подгверждающио качества IIостуIIЕIющих продуктов питания;
- санитарное состояние пищеблокъ соответствие норм и цравил СаrrПиН 2.4.5.2409-08;
- иные,док)лuенты, касающиеся вопроса проверки.
обшее санитарное состояние пищеблока:
- имеотся кJIадовzuI дtя хранение продуктов, обеденнъй зал, помещение дJIя
приготовлеrше пищи; l

их санитарное состояЕие - Еадлежащее;
-санцтарное состояЕие кладовой удовлетворяет требованиям:
-продукты храЕятся на многоярусньтх стеJIлa;ках, на высоте 45 см. от пола или деревяIIньD(
подтоварниках на высоте 25 см. от пола;
-конструкции позвоJuIют производить влажЕую уборку;
-имеются средства измерения температуры воздуха;

-' -сьтrцrqие IIродукты хрzlЕятся в упаковке производитеJIя, имеются сведения о даТе
производства9 cpol(:lx юдности и условил( хранения, о дате поступления цродуктов и
сроках ш( реЕIлизации;
- моющие и дезинфицирующие средства расходуются в соответствии с ЕормЕlми,

моющими и дезинфицирующ}il\,rи средствами пищеблок обеспечен;
-имеются ипструкции по разведению моющих и дезинфшlцрующих средств, по обРабОТКе

яиц, мытью пакетов с сокаI\dи, баночек с кисломолочными продуктаNIи;

-пищеблок, в соответствии с имеющимся оборулованием, обеспечивает приготовление

блюд в объёме достаточном дJIя детей (при одrовременном приёме пищи);
-коJIичество посадотIIIых мест - 80;
_организация мытья рук _ уI![ывальники перед входом в обеденньй зал;

- мыло имеется;
-питьевой режим организован кипяченой водой;
-холодное водоснабжение пищеблока - цеЕтрализованное;



- сJIив - отдельная выгребная яма, oTKaTIKa производится по мере необходIмосТи;
-угилизация пищевьD( отходов производится ежедневно;
- Состоянпе оборуловаЕпя ппщеблока:
Состояrrие технологического и холодильного оборудования.
- холодиJIьник <Бирюса> - 1, холодиJьIIьй шкаф кПолюс> - 1;

- электроплита- 2 (4 конфорки);
- водонагреватеJIь кАрло>;
- весы Еастольные для готовой продукции;
- стол дJIя готовой про.ryкции - 1;

- стол для сырой продукцlпа - 2;

- шкаф для чистой посуды - 1;

- рабочее состояние.
-маркировка кухоЕного иIIвентаряи к;пrонной посуды дJIя сырьгх и готовьD( IIищевьIх

продуктов.
- пищеблок обеспечен кухоЕной посудой и рtвделочным инвентарём в достаточном
коJIичество.
- Рабочее состояние, промаркировано.
- состояние столовой посуды и соответствия KoJIFIecTBa одновремеЕно используемой
столовой посуды и приборов списоtIному составу детей.
- маркировка уборочного инвонтаря, моющих средств, специаJIьной ветоши, мочалок и

щеток дJIя мытья посуды;
- имеется, промаркпроваЕо;

- Наличие посудомоечных ваЕЕ, их состояппя п количества.
- Щвухместная ванна - 3;
- рtжовиIIа дJIя мытья рук - 1;

- раковина дJIJI мытья овощей - 1;

- ёмкость дtя мытья сырой рыбы - 1;

- ёмкость для мытья мяса и кур - 1;

- ёмкоgгь для обработки лац - 1;

- рабочее состояние;

наличпе термометров в холодильном оборудовапйш
- имеется, рабочее состояние;

Наличие суточной пробы
- имеется.
- поваром ведется отбор сугочньD( проб;
- прtlвила обора и хранения соб.тподаются и соответствуют цредписшrным правилtlп,l и

HopмaNr.
- 

"ьбоrодurотся 
щ)авила по oxptlнe труда пожарной и электробезопасности: имеются

диэлектрические коврики, проведеII инструктtDк, имеются средства пожаротушения,

Итоги пDовеDки следyющих доrсументов:

- имеются техЁологические карты IIриготовления бшод; производство бтпод и закJIадка

продуктоВ ведутся в соответствии с составлеЕными и уrвержденЕыми текIологическими

картами;
- имеется примерное десятидневное меЕю с укttзtlнием ка.тlорийности и веса блюда; меню

на каждый день завереIIо директором школы и вывешено в обеденном заirе;



- журнал бракеража поступающего rrродовоJIьствеЕного сырья и пищевьD( цродуктов в
н€IJIиIми, журнап зЕlпоJшен своевременно; имеется список поставщиков пищевьD(
продуктов и график зtlвоза продуктов;
- журнал бракеража готовой кулиЕарIIой продукции имеется;
- набор продуктов в меЕю соответствует бракерalкному журнаJIу;
- журнап запоJIнеIi своевременно;
- комиссией произведен бракераж готовой продукции органолептиIIеским методом,

оценка готового издеJIия - (ýорошо>;
- запах, цвет, вIIешний вид и консистенция бшо_да соответствует

угвержденной рецептуре; вес готовьD( порций соответствует устЕшовлеЕным
нормttпd;

- медицинские книжки повара и чD(оЕного рабочего в нttjIиtlии, цикJIичность
медицинсклD( осмотров соблюдается; соб.гподаются прЕlвила.тпrчной гигиены,
санитарные правила и нормативы; имеется спецодежда, об5rвьо колпаки,

фартуки;
- имеются в IIалиtми документы, подтверждtlющие качество постуIIающих
продуктов питания;
- декларации соответствия, ветеринарные свидетельства на рыбу, мясо, колбасные
изделия;
- ветеринарные свидетельства, удостоверения о качостве IIа яицо куриное;
- ветеринарные свидетеJIьства, сертификаты соотв9тствия, удостоверения
качестtsа и безопасности на мясо птицы;
- декJIарации соответствия' сертификаты соответствия на бакалейную
продукцию;
- декларации соответствйя, сертификаты соответствия, удостоверения о
качестве и безопасности на молотIIIую и молоIпIокислую продукцию;
- декJIарации соответствия, сертификаты соответствия на овощи и фрукты;
- ассортимент продуктов в перечисленньD( выше документЕlх соответствУет
меню и бракеражному журнаJIу; докумеЕты действитеJIьны, датировки
докумеIIтов соответствуют датировкап{ з:лвоза продуктов питания.

Выводы комиссип:

Организатдия горя.lего питания в МБоУ <Пурдошанская сош> соответствует санитарЕо-

эпидемиологическим цравипЕll\d и нормативам СанПиН 2.4.5 .2409 -08.

/,ЩолбилинаИ.Г.Председатель комиссии:
члены комиссии: /Рябчикова Н.В.

/Куличкова Е.В.


